Entrées a partager

CREME DE STRACCIATELLA/14¢€

A tartiner, accompagné de charbon d’olive, chiffonnade de jambon de pays,
confiture de myrcille, herbes fraiches et noix

PARIS BREST REVISITE/z22¢

Saumon fumé, créme d’avocat et mousse de fromage frais aux noix

CROTTIN DE CHEVRE DES CONFINS/9€@

Roti au four avec son miel de thym

DUO D'OS A MOELLE/14¢

Pain campagnard taoscé

Menu Enfant

SAUCISSE DE VOLAILLE
Grosse frite de matafan
ou

EFFILOCHE DE PORC

Polenta cré¢meuse et sauce BBQ maison

DESSERT
Une boule de glace
ou

Madeleine au chocolat et ganache montée vanille

16€



Entrées

L’ OEUF PARFAIT/12¢e &

Dans sa brioche avec sa sauce morilles

LES RAVIOLES DE POT AU FEU/12¢

Créme d’Abondance au Cerdon.

LE CROUSTILLANT D’ESCARGOTS/13¢€

Duxelles de champignons et creme d’ail

LE PRESSE DE VOLAILLES/16¢

Aiguillecte de canard, Sot 'y laisse et cuisse de poulet fermier marinés au Cognac.
Farce fine a la truffe pour lier 'ensemble.

uisson douce a la vapeur et c’est parti!
C d

LE MILLE-FEUILLE CROUSTILLANT DE TOURTEAU
ET SAUMON/18¢

agrementé de céleri rémoulade, avocat, pamplemousse, mangue,
mayonnaise au wazabi et de bisque de tourteau

LE FOIE GRAS POCHE/18¢

Escalope de foie gras pochée dans un bouillon thai, gelée de clementine et zestes
de citron confits



Plats

LES RAMENS/23e &

Nouilles de blé¢, bouillon curry coco gingembre, oeuf mollet confit au vinaigre
balsamique, choux, carottes, blettes, coriandre fraiche et citron vert

Supplément Emincée de boeuf marinée Teriyaki 6e

LA CHARTREUSE DE PINTADE/24¢

Cuisse de pintade fermiére enveloppée de choux, duxelles de champignons et aligot de
panais

LE PULLED PORK/z25¢

Effiloche de palette de porc, polenta crémeuse, sucrine braisée et sauce BBQ

LE PALERON/28¢

Meédaillon de paleron de beeuf doucement brais¢, risotto de pomme de terre et
mousseline de carotte.

LE TURBOT/33¢€

Filet de turbot, riz vénére pilaf, brunoise de butternut et sauce safranée

LE TOURNEDOS/35¢€

Tournedos de coeur de rumsteak Wagyu,
grosse frite de matafan, bonbons de blettes et

jus de beeuf bien réduit

LE TOURNEDOS ROSSINI/45¢€

La tranche de foie gras poclée qui fait toute la différence

POUR ACCOMPAGNER VOS VIANDES:

-CREME D’ABONDANCE ET CERDON 4¢
- SAUCE MORILLES 6¢
-OS A MOELLE 6¢



Les Plats & Partager
CONSULTER LES ARDOISES

LE COEUR D’ALOYAU DE BLACK ANGUS
Pot-au-feu de légumes et crozotto crémeux au comeé et a la cruffe

(12€/1006)

Sup Sauce: Creme d’Abondance et Cerdon + 4€
Sauce morilles +6€

LA GROSSE SAUCISSE MAISON DU MOMENT
Pot-au-feu de légumes et crozotto crémeux au comté et a la truffe

5006

Les Spécialitées Savoyardes
DEUX PERS MIN PRIX INI)IQUE PAR PERS

LA FONDUE SAVOYARDE CLASSIQUE/24e &
LA FONDUE SAVOYARDE AUX CEPES/28¢ (&

Pour accompagner vos fondues
ASSIETTE DE JAMBON DE PAYS (80GR)/ 7€
ASSIETTE DE CHARCUTERIE MIXTE/ 1z2¢
POMMES DE TERRE VAPEUR/ 4¢

LA RACLETTE CLASSIQUE/z29¢

Accompagnée de charcuterie de pays, pommes de terre vapeur
et bouquetr de verdure

LA RACLETTE VEGETARIENNE/29e (&

Accompagnee de legumes du moment, pommes de terre vapeur

et bouquer de verdure
LA RACLETTE NORD]QUE/33€

Accompagnée de saumon fumé, pommes de terre vapeur et
bouquet de verdure

Les Sides
SALADE VERTE/4¢
POLENTA CREMEUSE/5¢€
POT-AU-FEU DE LEGUMES/5¢
GROSSE FRITE DE MATAFAN/6«€
CROZOTTO CREMEUX AU COMTE ET A LA TRUFFE/8¢



Les Desserts & Fromages

DUO DE FROMAGES /8¢

Tomme et reblochon

CROTTIN DE CHEVRE DES CONFINS/9eg

Rétl au fOLH" avec son WLICZ d(’ thym

LE MI-CUIT CHOCOLAT/12¢€

Caeur coulant praline et creme anglaise a la feve de Tonka

LA TARTELETTE/11¢€

Inspirée d’'un snickers: sablé breton au chocolat, creme noisecte, caramel,

cacahuéces et glace pépites de chocolat et cacahuéces

L"ORIGINAL/10€

Brunoise de poire poélée, mousse de riz au lait, caramel au beurre salé, tuile et crumble

LES PROFITEROLES A LA PISTACHE/11¢

Choux, glace pistache, sauce pistache et chouchous de pistache

LE CITRON/11¢

Creme citron, biscuit citron vert, glacage citron et crouscillant citron vert

LE CAFE GOURMAND/1z2¢

Pavlova fruit rouge, guimauve nappé de chocolat, creme brulée fleur d’oranger,

pate de fruit et choux praliné

LE CAFE DES GRANDS GOURMANDS/14¢€

Tout pareil , accompagne d’un petit verre de génépi



Les Glaces

SIMPLE: 3 € DOUBLE:6€ TRIPLE: 9 €
Vanille, fraise, Sorbet framboise, Sorbet citron, chocolat, café, génépi

Supplement : Chantilly - Caramel Beurre Salé - Sirop d’érable/1€

CAFE LIEGOIS/11¢
3 Boules Café, Cafe¢, Chantilly

COUPE MONT-BLANC/11€

3 Boules Vanille, Créme de Marron, Chantilly

COLONEL/13€

3 Boules Citron Arrosces de Vodka

COLONEL SAVOYARD/13¢€

3 Boules Génepi Arrosces de Génepi de la Distillerie des Aravis

LA FEMME DU COLONEL/13¢

3 Boules Framboise Arrosées de Liqueur de Framboise de la Distillerie des Aravis

LE FORMAT SERGENT/7¢

La Méme Chose avec une Seule Boule



