
C R È M E  D E  S T R A C C I A T E L L A / 1 4 €

À tar t iner ,  accompagné  de  charbon d ’ o l ive ,  ch i f fonnade  de  jambon de  pays ,  
conf i ture  de  myrt i l l e ,  herbes  f ra î ches  e t  no ix

S A U C I S S E  D E  V O L A I L L E
 Grosse  f r i t e  de  matafan

ou

E F F I L O C H É  D E  P O R C

Polenta  crémeuse  e t  sauce  BBQ maison

D E S S E R T

Une boule  de  g lace
 ou

 Made le ine  au  choco lat  e t  ganache  montée  vani l l e

16€

P A R I S  B R E S T  R E V I S I T É / 2 2 €

Saumon fumé,  c rème  d ’avocat  e t  mousse  de  f romage  f ra i s  aux  no ix

C R O T T I N  D E  C H È V R E  D E S  C O N F I N S / 9 €

Rôt i  au  four  avec  son  mie l  de  thym

Entrées à  partager

Menu Enfant

D U O  D ’ O S  À  M O E L L E / 1 4 €

Pain  campagnard  taos té



L ’ O E U F  P A R F A I T / 1 2 €

L E S  R A V I O L E S  D E  P O T  A U  F E U / 1 2 €

L E  C R O U S T I L L A N T  D ’ E S C A R G O T S / 1 3 €

Duxel l e s  de  champignons  e t  crème d ’a i l

Dans  sa  br ioche  avec  sa  sauce  mor i l l e s

Crème d ’Abondance  au  Cerdon .

Entrées

L E  P R E S S É  D E  V O L A I L L E S / 1 6 €

Aiguillette de canard, Sot l ’y laisse et cuisse de poulet fermier marinés au Cognac.
Farce fine à la truffe pour lier l ’ensemble.
Cuisson douce à la vapeur et c ’est parti!

L E  M I L L E - F E U I L L E  C R O U S T I L L A N T  D E  T O U R T E A U
E T  S A U M O N / 1 8 €

agrémenté  de  cé l er i  rémoulade ,  avocat ,  pamplemousse ,  mangue ,
 mayonnaise  au  wazabi  e t  de  b i sque  de  tourteau

L E  F O I E  G R A S  P O C H É / 1 8 €

Esca lope  de  fo i e  gras  pochée  dans  un boui l lon  tha ï ,  ge l ée  de  c l ément ine  e t  ze s te s
de  c i t ron  conf i t s



L E  P U L L E D  P O R K / 2 5 €

L E  T U R B O T / 3 3 €

Fi l e t  de  turbot ,  r i z  vénéré  p i la f ,  bruno i se  de  but ternut  e t  sauce  sa f ranée

Ef f i l oché  de  pa l e t t e  de  porc ,  po l enta  crémeuse ,  sucr ine  bra i s ée  e t  sauce  BBQ

Plats

L E  T O U R N E D O S / 3 5 €

Tournedos  de  cœur  de  rumsteak  Wagyu,  
gros se  f r i t e  de  matafan ,  bonbons  de  b l e t t e s  e t  

jus  de  bœuf  b i en  rédui t

L E  T O U R N E D O S  R O S S I N I / 4 5 €

La tranche  de  fo i e  gras  poê l ée  qu i  fa i t  toute  la  d i f f é rence

L E S  R A M E N S / 2 3 €

Noui l l e s  de  b lé ,  boui l lon  curry  coco  g ingembre ,  oeuf  mol l e t  conf i t  au  v inaigre
bal samique ,  choux,  carot te s ,  b l e t t e s ,  cor iandre  f ra i che  e t  c i t ron  ver t

Supp lément  Émincée  de  boeuf  mar inée  Ter iyak i    6€

L A  C H A R T R E U S E  D E  P I N T A D E / 2 4 €

Cuisse  de  p intade  f ermière  enve loppée  de  choux,  duxe l l e s  de  champignons  e t  a l i got  de
panai s

L E  P A L E R O N / 2 8 €

Médai l lon  de  pa l eron  de  bœuf  doucement  bra i s é ,  r i so t to  de  pomme de  t erre  e t
mousse l ine  de  carot t e .

P O U R  A C C O M P A G N E R  V O S  V I A N D E S :

- C R È M E  D ’ A B O N D A N C E  E T  C E R D O N  4 €
- S A U C E  M O R I L L E S  6 €

- O S  À  M O E L L E  6 €



L A   F O N D U E  S A V O Y A R D E  C L A S S I Q U E / 2 4 €

L A  R A C L E T T E  C L A S S I Q U E / 2 9 €

Accompagnée  de  charcuter i e  de  pays ,  pommes  de  t erre  vapeur
e t  bouquet  de  verdure

L A   F O N D U E  S A V O Y A R D E  A U X  C È P E S / 2 8 €

L A  R A C L E T T E  V É G É T A R I E N N E / 2 9 €

Accompagnée  de  l égumes  du  moment ,  pommes  de  t erre  vapeur
e t  bouquet  de  verdure

 D E U X  P E R S  M I N  P R I X  I N D I Q U É  P A R  P E R S

Pour  accompagner  vos fondues
A S S I E T T E  D E  J A M B O N  D E  P A Y S  ( 8 0 G R ) /  7 €

A S S I E T T E  D E  C H A R C U T E R I E  M I X T E /  1 2 €
P O M M E S  D E  T E R R E  V A P E U R /  4 €

L A  R A C L E T T E  N O R D I Q U E / 3 3 €

Accompagnée  de  saumon fumé,  pommes  de  t erre  vapeur  e t
bouquet  de  verdure

Les Spécial i tées Savoyardes

Les S ides

P O L E N T A  C R É M E U S E / 5 €

P O T - A U - F E U  D E  L É G U M E S / 5 €

C R O Z O T T O  C R É M E U X  A U  C O M T É  E T  À  L A  T R U F F E / 8 €

S A L A D E  V E R T E / 4 €

G R O S S E  F R I T E  D E  M A T A F A N / 6 €

Les P lats  à  Partager

L E  C O E U R  D ’ A L O Y A U  D E  B L A C K  A N G U S  
Pot -au- feu  de  l égumes  e t  crozot to  crémeux au comté  e t  à  la  t ruf f e

( 12€/ 100g)

L A  G R O S S E  S A U C I S S E  M A I S O N  D U  M O M E N T
Pot -au- feu  de  l égumes  e t  crozot to  crémeux au comté  e t  à  la  t ruf f e

500g

Sup Sauce :  Crème d ’Abondance  e t  Cerdon +  4€
Sauce  mor i l l e s  +6€

C O N S U L T E R  L E S  A R D O I S E S



Les Desserts  &  Fromages

L A  T A R T E L E T T E / 1 1 €

Insp i rée  d ’un  sn i cker s :  sab l é  bre ton  au  choco lat ,  c rème  no i s e t t e ,  caramel ,
cacahuète s  e t  g lace  pép i t e s  de  choco lat  e t  cacahuète s  

L ’ O R I G I N A L / 1 0 €

Brunoise de poire poêlée, mousse de riz au lait, caramel au beurre salé, tuile et crumble

L E  M I - C U I T  C H O C O L A T / 1 2 €
Cœur cou lant  pra l iné  e t  c rème  ang la i s e  à  la  f ève  de  Tonka

L E S  P R O F I T E R O L E S  À  L A  P I S T A C H E / 1 1 €

Choux,  g lace  p i s tache ,  sauce  p i s tache  e t  chouchous  de  p i s tache

L E  C A F É  G O U R M A N D / 1 2 €

Pavlova  f ru i t  rouge ,   gu imauve  nappé  de  choco lat ,  c rème  bru lée  f l eur  d ’ oranger ,
pâte  de  f ru i t  e t  choux  pra l iné

L E  C A F É  D E S  G R A N D S  G O U R M A N D S / 1 4 €

Tout  pare i l  ,  accompagné  d ’un  pe t i t  verre  de  génép i

C R O T T I N  D E  C H È V R E  D E S  C O N F I N S / 9 €

Rôt i  au  four  avec  son  mie l  de  thym

Tomme e t  r eb lochon

D U O  D E  F R O M A G E S  / 8 €

L E  C I T R O N / 1 1 €

Crème c i t ron ,  b i s cu i t  c i t ron  ver t ,  g laçage  c i t ron  e t  c rous t i l lant  c i t ron  ver t



S I M P L E :  3 €  D O U B L E : 6 €  T R I P L E :  9 €

C A F É  L I É G O I S / 1 1 €

C O U P E  M O N T - B L A N C / 1 1 €

3  Boule s  Vani l l e ,  Crème de  Marron ,  Chant i l ly

Vani l l e ,  f ra i s e ,  Sorbet  f ramboi se ,  Sorbet  c i t ron ,  choco lat ,  ca f é ,  génép i
 

Supp lément  :  Chant i l ly  -  Caramel  Beurre  Sa lé  -  S i rop  d ’ é rab le / 1€

3  Boule s  Café ,  Café ,  Chant i l ly

Les G laces

C O L O N E L / 1 3 €

3  Boule s  Ci t ron  Arrosée s  de  Vodka  

C O L O N E L  S A V O Y A R D / 1 3 €

3  Boule s  Génép i  Arrosée s  de  Génép i  de  la  Di s t i l l e r i e  de s  Aravi s

L A  F E M M E  D U  C O L O N E L / 1 3 €

3  Boule s  Framboi se  Arrosée s  de  L iqueur  de  Framboi se  de  la  Di s t i l l e r i e  de s  Aravi s

L E  F O R M A T  S E R G E N T / 7 €

La Même Chose  avec  une  Seu le  Boule  


